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CATALOGUE 



Traiteur évènementiel à vélo





"La salle à manger est un théâtre dont la
cuisine est la coulisse et la table la scène." 

Chatillon-Plessis



"Depuis l'âge de mes cinq ans je rêve d'ouvrir
mon restaurant, Aujourd'hui c'est pour toi
l'enfant qui avait des rêves que j'ai envie de

m'adresser ! 



Merci d'avoir eu des rêves qui ne m'ont jamais
lâché ! Car c'est grâce à ces derniers que j'ai pu

concrétiser mon projet d'adulte ! "



Mathieu Renouard

Edito

Parole du Chef

Bienvenue chez RadiSelle, l'histoire de rêves et de valeurs. 



RadiSelle est un Traiteur évènementiel engagé dans une démarche RSE global: ici
tout un univers: 



On circule à vélo!

 Nous livrons nos prestations avec notre vélo cargo, qui se transforme en buffet
de dégustation: un véritable spectacle en soi. 



Tout est fait maison !

Nos mets sont faits maison par Mathieu cuisinier depuis l'âge de 14 ans,  une
cuisine flexitarienne et végétarienne qui vous fera voyager dans des saveurs

locales revisitées. 



On suit les saisons!
Séverine, recherche quant à elle les meilleurs produits locaux de saison, au

maximum, en direct producteur ou en circuit court et bio si possible



On fait attention aux déchets! 
Ici le plastique est banni: on utilise de la vaisselle lavable, on trie nos déchets et

on ne gaspille pas la nourriture (vente du surplus, cuisine de l'entièreté d'un
légume ou d'une viande: on ne jette rien)



Le tout pour vous servir dans une éthique de projet global s'inscrivant dans une

économie sociale et solidaire !!
Dans l'ère du temps car ce sont de vrais enjeux de notre génération !



A bientôt pour vous servir tous ces bons produits !"
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 " La gastronomie est l’art d’utiliser la
nourriture pour créer du bonheur ! " 

Théodore Zeldin.







Menu
Jus ou Jus maison à l'extracteur

(+1.50€)-tisane ou thé -café





deux biscuits secs faits maison 





Menu
Jus ou Jus maison à l'extracteur

(+1.50€)-tisane ou thé -café





 trois pâtisseries 
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un allié de vos pauses
Au petit déjeuner, pour la coupure de 10h ou de 16h, ou après un repas, ce petit instant

d'échange informel autour d'un café et d'une douceur sont toujours des moments importants.
Retrouvez nos deux formules alliées de ces instants  

Formule Café
gourmand

Formule goûter
à partir de 5.91€ HT soit 6.50€  TTC à partir de 9.00€ HT soit  9.90€ TTC
vaisselles offertes jusqu'à 40 cvts vaisselles offertes jusqu'à 40 cvts



Idéale pour les pauses repas de vos réunions
Retrouvez des plateaux repas travaillés, des menus saisonniers végétariens et fléxitariens,  dans des

contenants en verre consigné, le tout livré avec notre vélo cargo. 

Menu



une Entrée savoureuse



un plat chaud ou froid selon les goûts



un Fromage local



dessert fin et gourmand

comptez environ 15€ HT soit 16,50€ TTC à partir de 10 plateaux
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vaisselles offertes jusqu'à 40 couverts



Menu



salade 



plat Flexitarien



dessert

Menu



salade 



plat vegetarien



dessert

besoin d'offrir un bon repas à votre équipe
Découvrez nos deux formules catering:  des menus gourmands livrés chauds qui régaleront vos

papilles

Formule catering
vegetarien

Formule catering
flexitarienne

comptez environ 11.82€ HT soit 13€ TTC comptez environ 14.55€ HT soit 16€ TTC
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Formule Salade bar




Menu



trois salades composées



deux desserts  savoureux dont une
salade de fruits














Menu
5 fromages locals variés en texture et en
goût dont (1chèvre, 1 Brebis , 3 vaches)



charcuteries de nos producteurs locaux



Chutney maison, pain, Beurre , noix 






Envie de partager un repas froid en toute simplicité
 Salades, Fromages ou Charcuteries: un buffet est fait pour vous: gourmand et généreux 

Formule plateau de
fromage et charcuterie

comptez environ 17.27€ HT soit  19€ TTC 
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comptez environ 14.55€ soit 16€ TTC  



Menu



trois amuse-bouches

Deux Entrées

Un Plat

deux desserts  










Envie de partager un repas convivial avec du choix
Sous ces trois formes, la formule repas debout s'adapte à vos évènements. Imaginez un buffet avec

une diversité de mets froids et chauds en petite portion constituant un repas complet, allant de plats
simples à des plats plus complexes en fonction des formules. 

Formule mange
debout classique

comptez environ 17.27€ HT soit
19€ TTC 
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vaisselles offertes jusqu'à 40 cvts

Menu



Deux amuse-bouches

Trois entrées

Deux plats

Deux desserts










Formule mange
debout gourmande

comptez environ 20€ HT soit 
22€ TTC 

vaisselles offertes jusqu'à 40 cvts

Menu



Deux Amuse-Bouches délicats

trois Entrées prestiges

Deux plats gourmands

Deux Desserts façon pâtissier  










Formule mange
debout d'exception

comptez environ 22.73€ HT soit
25€ TTC 

vaisselles offertes jusqu'à 40 cvts



besoin d'animer un repas par un atelier
Cette formule est faite pour votre évènement. Nous vous proposons de cuisiner sur place un

plat adapté à vos envies : barbecue, paëlla, ravioles... les choix d'ateliers sont infinis. 

Menu



Buffet de deux mignardises salées



un plat cuisiné sur place et servi chaud



Buffet de deux mignardises sucrées

comptez environ 22.73€ HT soit 25€ TTC
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 vaisselles offertes jusqu'à 40 couverts
 service offert jusqu'a 40 couverts



Menu

une Entrée savoureuse

un plat copieux 

un Fromage local

dessert fin et gourmand

Envie de partager un bon repas ensemble
Un services à l'assiette à table comme au restaurant, une formule parfaite pour votre mariage,

anniversaire ou séminaire d'entreprise. 

comptez environ 22.73€ HT soit 25€ TTC 
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 vaisselles offertes jusqu'à 40 couverts
 service offert jusqu'à 25 couverts



Menu
Jus-Bieres locales-eau petillante






Cinq canapés salés 






Menu
Jus-Mousseux-Eau petillante






dix canapés salés







Pour un moment convivial tout en saveur 
Se retrouver autour d'une bière, en dégustant des petits fours, des verrines et des canapés, ce

sont ces instants que promet cette formule.

Formule Cocktail Formule Cocktail
gourmand
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comptez environ 15.26€ HT soit 17€ TTC 
service et vaisselles offerts jusqu'à 40 cvts 

comptez environ 24.54€ HT soit 27€ TTC 
service et vaisselles offerts jusqu'à 40 cvts



Menu
Jus-Mousseux-Eau petillante






Cinq canapés salés







Pour un moment convivial tout en Finesse
Se retrouver autour d'une coupe , en dégustant des petits fours, des verrines et des canapés,

ce sont ces instants que promet cette formule. 

comptez environ 16.93€ HT soit 19€ TTC

Formule Cocktail
Prestige

14

service et vaisselles offerts jusqu'à 40 cvts

Menu
Jus-Mousseux-Eau petillante






10 canapés salés







comptez environ 26.36€ HT soit 29€ TTC

Formule Cocktail
Prestige

service et vaisselles offerts jusqu'à 40 cvts
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Menu



 un plat simple



 Un dessert gourmand

parce que leur priorite c'est de jouer
Nous vous proposons un menu spécialement élaboré pour l'appétit et les papilles de vos

enfants 

comptez environ 11.36€ HT soit 12.50€ TTC
 vaisselles offertes jusqu'à 40 couverts



15

Notre priorité, répondre à votre demande
L'offre évènementielle est un panel non exhaustif des mets. Nous nous adaptons pour

convenir à tous les différents événements de votre vie tout en respectant les saisonnalités :
Baptême, Mariage, Anniversaire ou Séminaires ... Contactez nous pour un devis personnalisé. 

Eclair Mousse de Haddock et
 Gelée de citron

 Velouté de fanes de Radis/dubbary/decourge
Tarte au Beaufort

Ballotine de foie gras mi cuit 
servi avec du Pain d'épices

Panacotta d’asperges vertes et blanches
Profiteroles aux escargots

Pâté en croûte
Royal de foie de volaille

Mousse de betteraves
...

Fejoada
Couscous végétarien

Carbonade Flammande
Paëlla Valencienne 

Ribs de porc basse température façon
tex-mex

Brochette bœuf fromage /
 Brochette Canard au sésame / Brochette

Gambas Ananas
Riz sauté aux légumes croquants,

 daurade au poivre Sichuan et coques
Lotte à l'armoricaine

Poulet basquaise
...

Trianon
Fraisier

Tarte aux Pommes
Tarte aux figues

Mousse au chocolat
Choux à la crème

Sablé Breton
Panacotta au Baileys aux fruits secs

 et caramels
Tarte au citron meringuée

Paris Brest
...



Notre mission vous apporter plus qu'un repas
Grâce à ces forfaits, nous vous proposons de nous occuper de tout: décoration, fourniture de

vaisselle et lavage. Nous pouvons également vous proposer une salle cosy pour vos
évènements 

Location et service
débarassage

privatisation
 de salle

Service
 Décoration de table

comptez environ 0.14€ ttc et 0.5€ ttc
selon  la location 

à partir de 55.5€ HT soit  60€ ttc

Parce qu'un cadre
magnifique assortie d'un

beau buffet, ouvre
l'appetit, nous vous

proposons de réaliser la
décoration de votre table.

Cette décoration est
réalisée mains avec du

matériel de récupération
ou de cueillette. 

Situé sur les quais de
Grenoble dans une petite

rue historique, profitez
d'un lieu chaleureux pour
réaliser votre évènement:
Séminaire, Réunion, Fête

du CE, Anniversaire,
soirée privé... et déguster
les mets que vous avez

choisi. 

comptez 10€ ttc de l'heure en plus
de la prestation traiteur choisie

Nous nous occupons de
tous: nous vous

fournissons de la vaisselle
chinée, venons les

chercher et s'occupons
de les laver. 
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Vous avez besoin régulièrement de faire appel à nos
services, on est là pour vous

de manière ponctuelle, régulière ou journalière on s'adapte à vos besoins. 

Formule cantine formule partenaire
Besoin d'un repas pour

votre équipe tous les
jours, nous pouvons vous
livrés des repas complets   
qui ravira l'appétit de vos

collaborateur .



 Pour plus d'information
contactez nous au

06.43.39.67.22

Vous êtes entrepreneur
et vous avez envie de
proposer un forfait

goûter, un forfait cocktail
ou un repas gourmand à
vos offres commerciales? 



Contactez nous, nous
pouvons vous aider à

offrir ce petit plus à vos
clients. 

06.43.39.67.22
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" Le meilleur des repas, c'est celui que l'on
partage entre amis. "

Henri-Frédéric Amiel 








Les tisanes:

Les Chocolats chaud fait maison avec du chocolat
 Valhrona et du lait du Vercors

Les cafés de la brulerie des alpes:

Tisane les jardins de prabert : Tamalou : 
Bon pour les petits Bobo
Tisane les jardins de prabert : Détox :  
Parfait après les fêtes
Tisane :les jardin de prabert  : Résistance : 
Adéquate pour passer l'Hiver

Tisane les jardins de prabert : Ti'Zen :
 Idéal pour ce détendre

Tisane les jardins de prabert : Radieux Fruité: 
Bon pour le teint

Café allongée

Latte

Chocolat chaud noir (Guanaja 70% de cacao)

Chocolat Chaud  au lait (Jivara 40% de cacao)

Chocolat Chaud  à la canelle ou au poivre voatsiperifery
Au choix: chocolat noir ou au lait

Les thés:
thés les 2 marmottes au jasmin

1,50€/pers
2,00€/pers

2.10€/pers

2.30€/pers

3.50€/pers

3.50€/pers

3.90€/pers

15€/Thermos

Prix en TTCPrix en HT

1.91€

2.09€

2.09€
Café au thermos 1.5 L 13.64€

1.82€

3.18€

3.18€

3.55€
20



Sirop à la Menthe et Mélisse   
Sirop Géranium Rosat et Mauve
Sirop de Gentiane                         

Les sirops:

Les jus:

Les Soda:
Kombuchalp fumē
Kombuchalp classique
Kombuchalp verveine

Jus maison du moment à l'extracteur de jus
jus de pommes
Jus ACE

Badoit  verre consigné (pétillant)

Les eaux:

Evian verre consigné (Plate)

1.50€/ Btlle 1L

19.00€/L

1.90€/25cl
1.90€/25cl
4.50€/pers

7.90€/Ljus de pommes bio alp is here

Limonade du Vercors au citron 3.90€/25cl

3.30€/33cl
3.30€/33cl
3.30€/33cl

1.50€/ Btlle 1L

Prix en TTCPrix en HT

1.36€

1.36€

17.27€

7.18€

4.09€

1.72€
1.72€

3.00€
3.00€
3.00€

3.55€
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Bière noire, bien maltée, assez riche avec une amertume assez
marquée. Aux notes caramélisées et de chocolat noir

22

Vol. Alc. 5,2%Blonde
Bière floral à l'amertume modérée. 
Douce et conciliante, elle conviendra au plus grand nombre, avec
sa touche originale puisée dans les fleurs de sureau.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération

3,80€

Vol. Alc. 4,5%Blanche
Bière légère et très fraîche, agrémentée de fleurs de sureau, de
gingembre et d’écorces d’agrumes.

4,00€

Vol. Alc. 5,0%Chanvre
Blonde légère et rafraichissante, subtilement chanvrée !

4,50€

Vol. Alc. 8,0%Triple
Bière Belgo-Flandreuse. Triple Fermentation.
Blonde cuivrée aux accents belges, assez riche et plus
alcoolisée.

4,20€

Vol. Alc. 6,0%IPA
Ce style de bière bien houblonné dépendra de nos arrivages de
houblons. Elle présente une belle note maltée et une amertume
marquée.

4,20€

Vol. Alc. 6,0%Brune 3,80€

Vol. Alc. 5,0%Blonche
Bière à la Verveine, légère et gourmande

4,20€

HT

3.16€

3.33€

3.75€

3.50€

3.50€

3,17€

3.50€

TTC



Vol. Alc. 46,2%L'amarrage
Ananas Victoria, Vanille Bourbon 
et Feuilles de Cannelle

Taille des Bouteilles

Vol. Alc. 47,3%La Mascareigne Rosa
Géranium Rosat, Tangor, Feuilles de Cannelle, 
Autres fruits et épices

Vol. Alc. 44%La Muse de Bourbon
Banane Pei, Clou de Girofle, Feuille de Cannelle, 
Autres fruits et épices

Vol. Alc. 47,3%Le Traditionnel
Tangor, Anis Etoilé, Gingembre, 
Autres fruits et épices

Vol. Alc. 47,3%L'éveil du Pirates
Piment Oiseau, Combava, Gingembre, 
Autres fruits et épices

20 cl
19€

15.83€

50 cl
36€
30€

100 cl
54€
45€

Prix en TTC
Prix en HT
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Vol. Alc. 11,50%Hydromel Cuvée Prestige
Hydromel doux au goût boisé (due à une macération de
copeaux de chêne torréfiés). Les tanins du chêne se marient à
merveille avec la douceur des miels. A servir très frais.

Vol. Alc. 13,00%Hydromel Demi-Sec
Le moins sucré des hydromels, il peut s’utiliser nature, le plus
souvent en apéritif. On peut l’utiliser en cocktail : par ex. 1/5 de
Chartreuse verte et 4/5e d’hydromel .

Vol. Alc. 12,50%Hydromel Tradition
C’est le plus doux des hydromels et celui dont les arômes de
miel ressortent le plus. A servir très frais en apéritif, en
accompagnement d’un foie gras, d’un dessert…

Vol. Alc. 12,50%Hypocras Blanc

Même si les Romains faisaient déjà des vins aromatisés aux plantes et aux épices, c’est au
moyen âge que cette boisson s’est vraiment répandue en même temps que s’est développé

le commerce des épices. Le terme d’hypocras vient du grec «hypo»(sous) et «crases»
(mélange) et s’appliquait à toutes les boissons dans lesquelles on faisait macérer plantes ou

épices. Le but pouvait être médical ou destiné à améliorer des vins de qualité souvent
moyenne à l’époque.

Hydromel doux : cannelle, gingembre et cardamome.

Vol. Alc. 11,00%Hypocras Rouge
 Vin rouge, sucré au miel : cannelle, gingembre, cardamome et
eau de rose. 

Vol. Alc. 11,50%Hypocras Le Secret d’Aphrodite
Hypocras avec d’une douzaine de plantes et d’épices
aphrodisiaques.

Vol. Alc. 11,00%Hypocras Le Secret de Morphée
Base vin blanc avec du miel et des extraits végétaux : écorce
d’orange, lavande, eau de fleur d’oranger. 

15,00€

12,00€

15,00€

15,00€

13,00€

15,00€

15,00€

Prix
 Bouteille 70 cl

15,00€

12,00€

15,00€

15,00€

13,00€

15,00€

15,00€

HT TTC



Prix
 Bouteille 75 cl

16,50 €

L'Ulysse Blanc, Cave de La Courna 
Aurélia et Serge, IGP Isère Balmes Dauphinoises  
 100% Mono-cépage Aligoté, cuvée 2020
(Sucré, Doux, Presque Liquoreux)

17,00 €

Les Fayes Blanc, Cave de La Courna
Aurélia et Serge, IGP Isère Balmes Dauphinoises 
Cépages Viognier, Marsanne, Roussanne, Aligoté,
cuvée 2021
( Fruité, Minéral, Sec et équilibré)

Chardonnay Blanc, Cave de La Courna
Aurélia et Serge, IGP Isère Balmes Dauphinoises 
100 % Mono-cépage Chardonnay, cuvée 2021
(  Minéral, équilibré)

17,00 €

Vol. Alc. 12,5%

Vol. Alc. 12,5%

Vol. Alc. 12,5%

Altesse Blanc, Domaine Jérémy BRICKA 
VINS NATURELS D'ALP'TITUDE 
100 % Mono-cépage Altesse, cuvée 2021
(  Aspect Terre Merre Salin, Cépage Isérois)

29,90 €

Vol. Alc. 12,5%

Travaillant en circuit court avec des petits producteurs ayant une production limité : nous
garantissons votre commande selon les stocks disponible.

Verdesse Blanc, Domaine Jérémy BRICKA 
VINS NATURELS D'ALP'TITUDE 
100 % Mono-cépage Verdesse, cuvée 2021
(  Doux, Très lisse, Sel, Cépage Isérois)

29,90 €

Vol. Alc. 12,5%

13,75 €

14,16 €

14,16 €

24,92 €

24,92 €

TTCHT
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Travaillant en circuit court avec des petits producteurs ayant une production limité : nous garantissons votre
commande selon les stocks disponible.
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17,00 €

Les Echalas Rouge, Cave de La Courna
Aurélia et Serge, IGP Isère Balmes Dauphinoises 
Cépages Syrah, Mondeuse, Pinot, cuvée 2021 
(Epicée, Complexe, Fruitée Cassis)

Pom'roll Rouge, Domaine du Bané
Rémy  Dirig, Haute Valeur Environnemental 
Cépages 60 % Merlot 40 % Cabernet Sauvignon, cuvée
2019 
(Corps, Touche épicée, belles puissances, Cassis)

39,90 €
Pilgrim Rouge, Domaine du Bané
Rémy  Dirig, Haute Valeur Environnemental 
Mono-cépage Syrah, cuvée 2018 
( Complexe, Tanique et Gourmand, Subtile, Cassis)

39,90 €

Vol. Alc. 12,5%

Vol. Alc. 12,5%

Vol. Alc. 12%

Douce Noire, Domaine Jérémy BRICKA 
VINS NATURELS D'ALP'TITUDE 
100 % Mono-cépage Douce Noire cuvée 2021
(Fruité, Semi-carbonique Cépage Isérois le plus planté en
1958)

29,90 €
Vol. Alc. 12,5%

Etraire de la Nuit Rouge, Domaine Jérémy
BRICKA 
VINS NATURELS D'ALP'TITUDE 
100 % Mono-cépage Etraire de La Nuit, cuvée 2021
(Doux, Tanin Puissant, Presque Gourmand, Cépage Isérois)

29,90 €

Vol. Alc. 12,5%

Mondeuse Noir Rouge, Domaine Jérémy BRICKA 
VINS NATURELS D'ALP'TITUDE 
100 % Mono-cépage Mondeuse Noire cuvée 2021
(  Vieilli en Fût de Chène, Gourmand, Presque Noir)

29,90 €
Vol. Alc. 12,5%

14.17 €

33.25€

33.25€

24.92€

 24.92€

24.92€

Prix
 Bouteille 75 cl

TTCHT

http://www.vins-coteaux-alpins.fr/12-2/igp-isere-balmes-dauphinoises/presentation/


Vins aux verres et Mousseux

Kir au crémant de Savoie 
et à la liqueur de Noix local



6.90 €/verre

4.50 €/verre

 3.30 €/verre

 3.40 €/verre

36.50 €/Btle 75cl

Crémant de Savoie,
Domaine Grisard Jean Pierre et Fils

L'Ulysse Blanc, Cave de La Courna
Aurélia et Serge, IGP Isère Balmes Dauphinoises 
Cépage 100% Aligoté, cuvée 2020
(Sucré, Doux, Presque Liquoreux)

Les Echalas Rouge, Cave de La Courna
Aurélia et Serge, IGP Isère Balmes Dauphinoises 
Cépages Syrah, Mondeuse, Pinot, cuvée 2021 
(Epicée, Complexe, Fruitée Cassis)

Travaillant en circuit court avec des petits producteurs ayant une production limité : nous garantissons votre
commande selon les stocks disponible.

5.75 €

3.75 €

 2,75 €

 2.83 €

30.42 €
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TTCHT
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Coordonnées de contact 
05 Rue Abel Servien

38 000 Grenoble
06 43 39 67 22

contact@radiselle-traiteur.fr




